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Verfahrenstechnik fiir Biermischgetrinke:
Inline-Sirupraumtechnologie

K. Bie, Bichen

iir die Herstellung von Biermisch-

getrinken gibt es zwei Verfahren,

das traditionelle Tankverfahren und
das kontinuierliche Verfahren:

Tankverfahren

d Limonade wird in einem Tank wvor-
delegt;

J Bier wird dem gewiinschten Verhiltnis
(in der Regel 5(:50) entsprechend
nachgefillt;

J Der Tank wird von unten nach oben
von CO. durchstrémt, um das Bier und
die Limonade zu mischen;

J Der Tank wird einige Stunden zum Be-
ruhigen stehengelassen;

d Das fertige Biermischgetrink wird
eventuell karbonisiert und dann abge-
fiallt.

Kontinuierliches Verfahren

d Limonade wird kontinuierlich mit Bier
in dem gewiinschten Verhiltnis ge-
mischt.

Fiir beide Verfahren wird die Limonade
im Tankwagen angeliefert oder aus Fertig-
sirup (geloster Zucker mit Aromastoffen,
Zitronensdure usw.) und Wasser herge-
stellt oder aus Einfachsirup (geloster Zu-
cker), Wasser, Grundstoffen und Aroma-
stoffen hergestellt. Nachfolgend werden
die Verfahren detailliert vorgestellt - am
Beispiel von Losungen der Firma Tuchen-
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Die Nachfrage des Marktes
nach alkoholfreien und
alkoholreduzierten
Getrdnken ist stark
angestiegen und bildet
somit die Triebfeder fiir die
Industrie, Getrdinke fiir
diesen wachsenden Markt
zu produzieren -
inzwischen haben
Softdrinks einen Anteil von
31% am Weltmarkt. Im
folgenden Beitrag werden
mogliche
prozesstechnische
Losungen fiir die
Produktion von
Biermischgetranken
vorgestellt.

hagen. Dabei konzentrieren sich die Aus-
fiihrungen auf die Themen Zuckerlisung,
Zuckerlagerung und Pulverlésung.

M Zuckerlosung und Zuckerlagerung

(Jualitativ hochwertigen Flissigzucker
herstellen kann jeder dem Stand der Tech-
nik entsprechende Zuckerloser, Die kriti-
schen Punkte sind jedoch dabei, unabhin-
gig von der Qualitit des Kristallzuckers mit
geringen Betriebskosten und nahezu ohne
Produktverluste zu arbeiten.

Hochstmégliche Warmeriickgewinnung
kann mit einem Kaltzuckerliser und einem
nachgeschalteten Kurzzeiterhitzer erzielt
werden. Durch Einsatz einer zusitzlichen
Einfachsirupriickfiihrung kdnnen Zucker-
verluste im System hinter dem Zuckerloser
weiterhin minimiert werden. Das von Tu-
chenhagen gebaute System arbeitet in al-
len Bereichen vollautomatisch und konti-
nuierlich. Das gilt auch fiir CIP und Wieder-
anlauf nach Anlagenabschaltung. Eine
Uberwachung des Systems ist, abgesehen
von regelmifigen Laboriiberpriifungen
des Brix-Wertes, nicht erforderlich. Kon-
zentrationen und  Durchilussleistungen
sind in grofien Messbereichen, je nach Pro-
duktionsanforderungen, beliebig einstell-
bar und machen das System auBerst {lexi-
bel,

Zuckerlagerung - Kopfraumheizung
Der fiir die Herstellung von alkoholfreien

Getranken notwendige Einfachsirup wird in
der Regel in groBen Tanks gelagert. Die Zu-
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Herstellungsverfahren Biermischgetrinke - Kontinuierliches

Verfahren

ckerlésung hat einen Zuckergehalt von min-
destens 60 "Brix, so dass Mikroorganismen
(insbesondere Hefen und Schimmelpilze)
hier nicht wachsen konnen.

Der kritische Bereich in diesen Lager-
tanks ist der Kopfraum des Tanks. Hier
hat die Zuckerldsung den Kontakt zu ei-
ner Gasatmosphére, wobei es sich norma-
lerweise um Sterilluft handelt. Kommt es,
auf Grund won Temperaturdifferenzen
zwischen dem Tankinneren und der
Aufenatmosphare zur Kondensation im
Kopfraum, verdiinnt dieses Kondensat
den an der Tankwandung anhaftenden Si-
rup, so dass die im Einfachsirup eventuell
vorhandenen Mikroorganismen nun gute
Wachstumsbedingungen vorfinden. Die
obere Schicht der Zuckerlisung wird
durch das heruntergelaufene Konden-
sationswasser verdiinnt. Da diese Schicht
praktisch  nicht  ausgetauscht  wird,
kommt es iber einen gewissen Zeitraum
zu einer deutlichen Verringerung der Zu-
ckerkonzentration in diesem Bereich. Dies
bereitet bei einer Vollentleerung des
Tanks mogliche Probleme fiir die nachfol-
genden Prozesse. In der Standardlosung
fiir diese Problematik werden UV-Lampen
zum Sterilisieren und Rihrwerke zum
Untermischen eingesetzt.

Pulverldsung

Tuchenhagen hat hierfiir ein neve Losung
entwickelt und verhindert die Kondensat-
bildung durch die Installation einer Tank-
kopiraumheizung. Sie stellt sicher, dass der
Kopiraum immer wirmer als die Flissigkeit
im Tank ist. Eine Kondensation an der Tank-
innenwand findet dadurch nicht statt,

M Pulverldsung

Viele Limonadengrundstoffe und ande-
re Zutaten alkoholfreier und alkoholhalti-
ger Getrinke werden als Trockenstoiie
geliefert. Fiir eine einwandfreie Dosierung
milssen diese Trockenstoffe - meist in
Wasser - gelist werden.

Die quasi-kontinuierliche Auflosung der
Stoffe ist bei einigen Stoffen auf Grund der
physikalischen Lisungseigenschaften
nicht moglich oder haufig unwirtschaftlich.

Tuchenhagen hat deshalb das System
PowderPower entwickelt, mit ausgezeich-
neten Liseeigenschaften fiir die verschie-
densten Pulver, wie z.B. SiBstoffe (As-
partam, Acesulfam K, Saccharin), Siue-
rungsmittel (Zitronensiure), Verdickungs-
mittel (Pektin, Xantan), Salze, Konservie-
rungsstoffe (Benzoate) oder Antioxidan-
tien (Ascorbinsdure).
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Das System basiert auf dem Mischen
und Ldsen in stehenden Tanks mit einer
stromungstechnisch  optimierten  zentra-
len Eintrittsdiise und einem zentralen
Ablauf. Die eingebrachte Energie wird
hier fast vollstindig zum Lisen verwen-
det. Die Misch- und Rithrbewegung redu-
ziert sich entsprechend. Empfindliche

Pulverlésung - Anlage

Trockenstolfe werden unter der Verwen-
dung von Schutzgasen wie Stickstofl oder
CO, zugegeben, Der Loseprozess verliuft
wie folgt,

Im Losetank wird zunichst der grifte
Teil des Trigermediums, meist Wasser,
vorgelegt. Uber eine geeignete Pumpe
wird das Tragermedium zentral abgesaugt
und iiber eine Spezialdiise zuriick in den
Mischtank gegeben. Auf der Saugseite der
Pumpe werden die Trockenstoffe dem
Umwalzstrom zugegeben.

Zur Realisierung eines Biermischgetrin-
ke-Projektes ist jedoch nicht nur das ver-
fahrenstechnische Know-how in den ein-
zelnen Bereichen wie Bier und AIG not-
wendig. Gerade die reinigungstechnische
Verkniipfung dieser beiden Felder stellt
die besondere Herausforderung dar, 1



