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Prozessanlagen

FLOTTWEG ist ein welt-
weit bekannter Herstel-

ler von Separationssyste-
men in der Fest-flussig-
Trennung. Neben der Her-
stellung von Dekanter-Zen-
trifugen erwarb sich die
FLOTTWEG-Bandpresse in
den letzten Jahren in der
Fruchtsaft - und Brauindus-
trie groBBe Anerkennung.
Interessierte Fachbesucher
am FLOTTWEG-Stand an-
lasslich der BRAU Bevia-

le 2006. Foto: FLOTTWEG
GmbH & Co.KG
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d.h. die Bierausbeute bei guter Qua-
litdt betragt tber 60 Prozent. Die zur
kontinuierlichen Klarung der Getran-
ke eingesetzten AC-Separatoren ver-
hindern dank der hydrohermetischen
Abdichtung eine Sauerstoffaufnahme
durch das Produkt.

Pall GmbH Bereich Food & Beve-
rage, Bad Kreuznach, ist in der Lage,
jegliche Filtrationsverfahren fur die un-
terschiedlichsten Stoffsysteme zu reali-
sieren und informierte auf dem Messe-
stand (ber das Produktionsprogramm.
Wasser ist der mengeimaBig wich-
tigste Rohstoff bei der Getrankeher-
stellung. Mit dem ausgestellten Pall
Aria™ LT kann aus relativ gering belas-
teten Rohwadssern Trinkwasser erzeugt

werden. Die Anlagen sind in den Gro-
Ben zwischen 2 und 20 m3/h lieferbar,
das Filtermaterial besteht aus Microza
Hohlfasermembranmodulen.

Mit Norit, Enschede/NL, verbin-
det sich fur die Fachwelt sofort der Be-
griff der kieselgurfreien Bierfiltration.
Bekannte deutsche Brauereien waren
auch die ersten Anwender der Norit-
Anlagen. Inzwischen, so war auf der
drinktec in Minchen zu erfahren, setzt
die groBe Heinecken-Brauerei in War-
ka/Polen das Verfahren ein. Auf der
letzten VLB-Oktobertagung in Berlin
gab Slawomir Bakowski dazu einen Er-
fahrungsbericht. Diese Braustatte mit
einem AusstoB3 von drei Mio. hl/a hat
inzwischen die Bierfiltration vollstan-
dig auf die Membranfiltration umge-
stellt. Norit erwartet fur sein Verfahren
keine Vorklarung, obwohl einige Brau-
ereien diesen Prozessschritt vorsehen.
Es wird jedoch auf eine nachfolgende
PVPP-Bierstabilisierung orientiert. Zum
Leistungsumfang gehoren Puffertanks
vor und nach der Membrananlage und
fur das Permeat sowie eine CIP-Reini-
gungsstation.

In Nurnberg wurde das bisher groBte
Modul BMF-700 vorgestellt. Es wur-
de als Doppeldecker ausgefihrt, d.h.
zwei Membranreihen sind Ubereinan-
der angeordnet und sind damit Platz
sparend. Die Membranfilteranlage be-
steht in der Regel aus mehreren Modu-
len mit einem Durchsatz von je maxi-
mal 180 hl/h, die je nach Bedarf, auch
zum Zweck der Ruckspilung, zu- und
abgeschaltet werden. Norit hat unter-
schiedlich groBe Module und ist damit
in der Lage, auch kleine und mittlere
Brauereien auf dieses Verfahren umzu-
stellen.

E. Begerow GmbH & Co., Lan-
genfonsheim, stellte neue BECO-Tie-
fenfilterschichten fur die Grob-, Klar-
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und Sterilfiltration fur Bier vor. Die-
se Schichten bestehen aus natirlichen
Kieselguren und hochreinen Zellstof-
fen. Damit wird die konstante Rickhal-
techarakteristik fur die im Bier enthal-
tenen Keime der jeweiligen BECO-Fil-
tertype erreicht. Das gute Filtrationser-
gebnis dieser Schichten sei das Ergeb-
nis des ideal eingestellten Zetapoten-
zials und des hohen mechanischen Sie-
beffekts, wurde am Stand versichert.
Das Porenvolumen dieser Schichten
betrdgt 75 bis 80 Prozent.

Albert Handtmann Armaturen-
fabrik GmbH & Co. KG, Biberach an
der Riss, ist zwar ein traditioneller Ven-
tilhersteller, in der Brauindustrie jedoch
als Hersteller von spezifischen Filtersys-
temen bekannt geworden. Das Mul-
ti Micro System (MMS) ist eine Fein-
und Entkeimungsfilteranlage mit rege-
nerierbaren festen Filterkdrpern. Zum
Ablosen der Kieselgurfiltration stie3
man in der Brauerei an wirtschaftliche
Grenzen, als Schichtenfilterersatz hat
sich das modulare System mit einem
Durchsatz bis zu 600 hl/h bewéhrt. Als
ein bewsahrtes System wurden auch

die kombinierte Protein- und Polyphe-
nol-Bierstabilisierung CSS vorgestellt.
Der Adsorber bleibt beim Regenerieren
im Modul, das Dosieren von Stabilisie-
rungsmitteln entfallt.

Thermische Verfahrenstechnik

Die GEA Huppmann AG, Kitzingen,
jingstes Mitglied der GEA-Gruppe, ist
der Integrator fUr Brauereien und nutzt
die Kompetenz der Schwesterunter-
nehmen. Im Messegesprach konn-
te Huppmann von groBen Auftragen
auslandischer Kunden sprechen. Der
JetStar, ein optimierter Innenkocher,
senkt den Energiebedarf beim Wiirze-
kochen um 20 bis 40 Prozent. Mit die-
sem Konzept werden nicht nur Neuan-
lagen ausgerustet, sondern auch Nach-
ristungen in bestehenden Wiirzepfan-
nen vorgenommen.

Die KRONES AG, Neutraubling,
hat den Betrieb Steinecker in Freising
fest integriert. Als Komplettanbieter
fur Brauereien gehorten die innova-
tiven Weiterentwicklungen auf dem
Sudhaussektor stets zu den Highlights
der Messe. Messepremiere feierte auf
der letzten BRAU der Calypso, ein
Whirlpool mit einem nachgeschalteten
Stripp-System in einem GefaB.

Zu den standigen Ausstellern ge-
hort APl Schmidt-Bretten GmbH &
Co. KG, Bretten, mit einer detaillier-
ten thermischen Prozesstechnik fur die
Brauerei. Angefangen mit dem Berie-
selungskihler fur die heiBe Warze aus
dem Grindungsjahr 1879 ist das Un-
ternehmen traditionell mit den Braue-
reien verbunden und liefert heute Plat-
tenwarmeubertrager als WurzekUhler
und zur Warzeerhitzung im Sudhaus,
Pfannendunstkondensatoren, Entalko-
holisierungsanlagen, Konzentratanla-
gen usw. in allen geforderten GroBen
und Durchsétzen.

Dosier- und Mischanlagen

H. Falterbaum FAMIX-Maschinen-
bau GmbH hatte wie immer die be-
kannten Premix-Anlagen auf dem Mes-
sestand, die entsprechend dem tech-
nischen Stand weiterentwickelt wur-
den. Der FAMIX TurboDigi ist ein Mi-
xer in Zwei- und Mehrkomponenten-
Ausfihrung mit digitaler Mengenre-
gelung. Fur den unteren Leistungsbe-
reich wurde die Kompaktanlage FAMIX
8000 TurboDigi gezeigt. Mit dem FA-
MIX 10000 TurboDigi wird eine vollau-
tomatische Premix-Anlage mit Prozess-
steuerung Uber Touch-Panel und Re-
zepturverwaltung angeboten.
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Flr die Rudolf Wild Werke GmbH & Co.
KG, Eppelheim/Heidelberg, bestand die
Messeprésentation zwar aus dem gro-
Ben Angebot der verschiedenen Ge-
trankegrundstoffe, doch INDAG, das
Engineering Center des Konzerns, ent-
wickelt und baut seit Jahren Komplett-
l6sungen fur die Getrankeproduktion.
Der HD-Mixer ist eine Ausmischanlage
im Batch-Verfahren, der vorwiegend in
der Softdrink- und Fruchtsaftindustrie
eingesetzt wird. Hingewiesen wurde
auf das weitere Produktionsprogramm
mit Mischanlagen, Kreiskolbenpum-
pen und CIP-Anlagen.

Esau & Hueber GmbH, Schro-
benhausen, stellte das Kaltwasser-Des-
infektionssystem ESAZON® in den Mit-
telpunkt der Ausstellung. Damit wer-
de, so die eigene Aussage, die Desin-
fektion von Brunnen-, Grund- und Be-
triebswassern durch die revolution&-
re Technologie neu aufgerollt. Durch
die sinnvolle Kooperation mit weite-
ren branchenverwandten Unterneh-
men aus der Pumpen- und Armaturen-
fertigung sowie der Automatisierungs-
industrie bietet sich die Firma auf den
Komplettanlagenbau fur die Getranke-
herstellung an.

Die Zahl der Aussteller und Expo-
nate war groBer, als im Messerund-
gang gesehen und hier genannt wer-
den konnten. Dr. G. Arndt
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Auch im Jahre 2007 bietet die Firma
HACH LANGE mit 14 verschiede-
nen Seminararten ein breites Spek-
trum an Fortbildungsmoglichkei-
ten an. Alle Anwender der Betriebs-
analytik konnen somit eine Weiter-
bildung auf dem Gebiet der Labor-
analytik und der Prozess-Messtech-
nik planen.

Die Inhalte und Schwerpunk- |
te der Veranstaltungen sind auf alle }
Kundengruppen ausgerichtet. Insbe-
sondere werden die Anwender aus
den Bereichen der biologischen und
industriellen  Abwasserreinigung,
aber auch aus dem Bereich des Pro-
zesswassers und des Trinkwassers
gezielt angesprochen. Fortbildun-
gen zu den Themen Grundlagen-
wissen und analytische Qualitatssi-
cherung runden neben den beiden
Abwassersymposien in Magdeburg
und Minchen das Programm ab.

Infos flr weitere inhaltliche In-
formationen, Seminar-Orte und Ter-
mine unter: www.hach-lange.de
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Kélteanlagen in der Brau- und Malzindustrie

Herausgeber: Hans-J. Manger

1. Auflage 2006, 176 Seiten, Paperback, Verlag der VLB Berlin, Preis 40 Euro
ISBN-10: 3-921 690-55-2; ISBN-13: 978-921 690-55-0

Die Erfindung der Kéltemaschine hat
die Brauwirtschaft revolutioniert. Kein
Wunder, dass in Brauereien die Kal-
teanlagen, wie andererseits auch die
Dampfkessel, als notwendige Nutz-
energie-Erzeuger (besser: Umwandler)
folgerichtig in den Produktionsablauf
eingebunden sind.

Dr. Manger als Herausgeber des
Buches erweist sich auch hier als das
technische Gewissen der Branche, der
mit seinen Veroffentlichungen den
Fachleuten, bei denen das im Studium
erworbene Wissen etwas in Vergessen-
heit geriet, und den Nachwuchs-Inge-
nieuren, die bei den technischen Ne-
benanlagen noch unsicher sind, mit
diesem Buch kollegial unter die Arme
greift. Klar und verstandlich werden die
Kéltemaschinenprozesse mit nur weni-
gen theoretischen Grundlagen darge-
stellt. Die zugehtrende Elemente der
Anlage und auch die an der Peripherie
benotigten Komponenten werden pra-
xisbezogen erlautert. Richtzahlen und
Kennwerte werden zum Vergleich auf-
geftihrt. Wertvoll sind fur den Praktiker
die Hinweise fur den Betrieb der Kalte-
anlagen in der Brauerei, da im Studium
diese Aussagen oder in Lehrblchern
nur auBerst knapp vermittelt werden.

Als Mitautor ist die Arbeitsgruppe En-
ergie im Technisch-Wissenschaftlichen
Ausschuss (TWA) der VLB Berlin ge-
nannt, die praktische Hinweise zur En-

ergieeinsparung  gibt.

Schwerpunkt

des Energiemanagements in den Be-
trieben ist und bleibt die sinnvolle Nut-
zung und die daraus abgeleitete Ein-
sparung von Energie. Die richtige Dam-
mung der Leitungen und Behélter ist
immer der erste Schritt, bevor weitere
verfahrenstechnische Veranderungen
geplant werden. Solche Veranderun-
gen missen in einem hochentwickel-
ten Industriestaat langfristig und bu-
rokratisch angesichts der zahlreich an-
gefuhrten Gesetze, Verordnungen und
Normen, einschlieBlich der Sicherheits-

bestimmungen,

vorbereitet werden.

Fur den damit beauftragten Mitarbei-
ter ist diese Aufstellung eine wertvol-
le Hilfe und zugleich der ,rote Faden”
beim Durchlauf der Instanzen.
Stoffdaten und das Literaturver-
zeichnis runden das praktische Buch
ab. Es will, so im Vorwort des Heraus-
gebers, kein Lehrbuch sein, sondern
eine Hilfe fur den Praktiker. Das Buch
gehort auf den Schreibtisch jedes ver-
antwortlichen Ingenieurs in Brauereien

und Maélzereien. G.A.

ist Ihr Anspruch!”

FIFEinzigartig

ist fir mich jeder Kunde und
damit auch jede Kélteanlage.
Daher verlguft unsere Planung
auch nicht nach Schema F,
sondern wird begleitet durch
eine intensive Beratung und
individuelle Betreuung. Dass
wir lhre Anforderungen erfilllen

Erwin Stollmann
Vertrieb Siddeutschiond
Mobil: 0172 27409-19

Fordem Sie noch heute

TH. WITT Kaltemaschinenfabrik Gmbl-il

Lukasstrafe 32 - 52070 Aachen, Germany - Tel. 0241 18208-0 - Fox 0241 18208 - 19 - info@th-witt.com

Prospekimaterial an und
www.th-witt.com unsecs Fochleute heraus!
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