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Neue Anlagen im Blickpunki: Krombacher Braverei Bernhard Schadeberg

GmbH & Co. KG, Kreuzial

Gut gemischt!

ei der rasanten Entwicklung im Bier-

mischbereich war eines bereits von

vornherein  klar:  heute  hestellt,
gestern Produktionsstart und die Anlage
so flexibel wie nur irgend moglich. Tuchen-
hagen Brewery Systems nahm diese sport-
liche Herausforderung gerne an und instal-
lierte innerhalb von nur drei Monaten eine
weitere Inline-Ausmischung fiir die Herstel-
lung von Mixgetranken. Der Erfolg dieses
Projektes hing jedoch ganz entscheidend
von dem guten Zusammenspiel Kromba-
cher Braverei und Tuchenhagen Brewery
Systems ab: Dieses Team raumte alle Hin-
dernisse aus dem Weg, so dass die Produk-
tion van Cab im Dezember 2001 auf dieser
Anlage starten konnte. Zum Lielerumfang
gehirt dabei nicht nur die bei der Krom-
bacher Brauerei realisierte Inline-Ausmi-
schung, sondern auch die gesamte Sirup-
raumprozesstechnik und die Batchaus-
mischung.

Bei der Entwicklung der Tuchenhagen
Brewery  Systems  Inline-Ausmischung
stand der Produktwechsel im Zentrum der
Betrachtung, Durch konsequente Inline-
Technologie wird die im Prozess befind-
liche Produktmenge minimiert. Eine inno-
vative Prozessfihrung ermoglichl einen
schnellen Produktwechsel hei dufierst
niedrigen  Produktverlusten und eine
gleichbleibende Produkiqualitat.

M Dos Verfohren: In einem Rutsch
zum fertigen Mischgetriink

Alle Getrinkekomponenten wie entgas-
tes, leicht vorkarboniertes Wasser, Flilssig-
zucker, Grundstoife, Aromen und Bier wer-
den in eine Leitung dosiert. Saverstofffrei-
es Wasser wird in der vorhandenen Was-
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Die Krombacher Brauerei
Bernhard Schadeberg
GmbH & Co. KG hat die
Zeichen der Zeit erkannt
und entschloss sich, im
Herbst 2001 eine der
modernsten Anlagen fiir
die Herstellung von
Biermischgetrinken mit
Tuchenhagen Brewery
Systems zu bauen.
Inzwischen hat sie eine
Inline-Ausmischanlage von
Tuchenhagen Brewery
Systems zur Herstellung
von Biermischgetrdanken in
Betrieb genommen.

serentgasung bereitet, dabei findel eine
leichte Vorkarbonisierung statt. Der Ein-
fachsirup wird mit cinem Tankwagen ange-
liefert und von dort direkt an die Ausmisch-

Ausmischanlage

anlage angeschlossen. Damit wird sicher-
gestellt, dass nur ganz [rische Zucker-
lbsung in das Getrink gelangt.

Die Getrinkegrundstoffe werden in Con-
tainern geliefert, die Entleerung erfolgt ent-
sprechend den Rezepturdaten. Je Rezeptur
kinnen ein oder mehrere Grundstoffe ver-
arbeitet werden, durch automatische Urni-
schaltung ist die Verwendung der Grund-
stoffe aus einem oder mehreren Contai-
nern méglich. Aromastoffe und andere
Kleinstmengen werden entsprechend der
Herstellmenge in einen Vorlagebehilter
gegehen, aus dem dann dosiert wird,

Das Bier wird aus dem Drucklankkeller
entnommen und als letzte Komponente
hinzugefiihrt, Anschliefiend wird das fertig
ausgemischte Getrank aul den gewiinsch-
ten CO-Gehalt karbonisiert und dann in
einen Drucktank gefillt. Von dort wird das
Biermischgetrink abgefiillt,

Die Mischung und Dosierung

e installierte Anlage vermag sowohl
grofie Mengen wie Wasser, Fliissigzucker
und Bier als auch sebr kleine Mengen (bis
zu 1 1/h) bei gleicher Genauigkeit zu dosie-
ren. Grofie Strome werden dabei iber {re-
guenzgeregelte Kreiselpumpen — oder bei
hohen Viskosildten zwangsfordernde Pum-
pen = in Verbindung mit Massedurchfluss-
messern und Regelventilen dosiert. Die
Dosierung kleiner Mengen erfolgt mit Hilfe




Kleinsimengen-Dosage

eines von Tuchenhagen entwickelten und
patentierten Verfahrens durch eine fre-
quenzgesteuverte, zwangsfordernde Pum-
pe und eines Massedurchflussmessers. Die
von der Braverel seforderte Kontrolle der
dosierten Strome wird durch eine doppelte
Massedurchflussmessung realisiert. Der
Dosierpunkt selbst wird durch speziell filr
diesen Einsatzfall entwickelte Tuchenha-
gen Doppelsitzventile realisiert. Diese bie-
len neben den bekannten Eigenschaften
von Doppelsitzventilen eine hohe Stro-
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Sirupraum mit Containerbiihne

mungsgeschwindigkeit am  Dosierpunkt,
was eine kontinuierliche Dosierung positiv
beeinflusst.

Die Karbonisierung

Die Karbonisierung des fertig ausge-
mischten Getrinkes erfolgt ber eine Injek-
tordiise entsprechend der rezeptmiliigen
Menge. Durch eine am Ende der Mischstre-
cke nachgeschaltete CO-Messung  wird
dieses iiberpriilt, i

Qualitiissicherung

Neben der softwaremiBigen Uberwa-
chung der Dosierung wird der Qualitit des
Endproduktes durch die Installation der
entsprechenden Messgerdte Or Stamm-
wiirze, Sauerstoff, Tritbung und CO, hdchs-
te Aufmerksamkeil geschenkt.

Inzwischen hat die Krombacher Brauerei
ein zweites Mischgetriank in den Markt ein-
gefithrt, das Krombacher Radler. |




